Information om riskklassning, berakning av kontrolltid och kontrollavgift

Nedan kan du ldsa hur vi steg for steg riknar ut riskklassen och kontrolltiden f6r din verksamhet.
Kontrolltiden ger sedan den érliga kontrollavgiften.

Din riskklass raknas fram utifran foljande tre riskfaktorer:

Tabell Riskfaktor 1 - Typ av verksamhet och livsmedel
Excempel pa typ av verksambet och livsmedel

Risk

Poing

Exempel

Hogrisk

45

Tillagning av ritter fran ratt koce/rate fjiderfd. Tillagning av mjolkprodukter frin
opastoriserad mjolk. Pastorisering. Nedkylning. Tillverkning av vacuumpackad
gravad/rokt fisk. Slakt. Konsetvering av animaliska eller vegetabiliska produkter.
Groddning.

Mellanrisk

35

Tillagning av fiskritter. Tillverkning av sushi. Kokning av pasta/potatis/tis. Tillagning
av ritter som innehéller 4gg/mjolk (pastoriserad). Tillagning av vegetariska matritter.
Beredning av pastasallad/smorgastartor/graddtartor. Ateruppvérmnjng. Varmhallning.
Virma forbehandlade produkter, t ex korv, forstekta hamburgare, kéttbullar. Paketering
av fisk. Malning av kétt/fisk/fjiderfi. Marinering av kétt. Styckning. Aggpackeri med
tvatt.

Lagrisk

15

Kylforvaring. Férsiljning av kylvaror. Infrysning av ratt kott, ra fisk och bir.
Upptining. Forsiljning av mjukglass/kulglass. Transport av kylvaror/kyld mat.
Tillverkning av sylt/saft/marmelad. Tillverkning och packning av kosttillskott.

Mycket
lag risk

Bakning av matbréd/kakor. Férvaring/forsiljning av
frukt/gronsaker/godis/forpackad glass/snacks. Uppvirmning av frysta, firdiga ritter,
t ex paj, pizza., lasagne. Transport av frysvaror/fryst mat. Forsiljning av kosttillskott.
Tvittning av potatis, férpackning av frukt och grénsaker. Aggpackeri utan tvitt.
Tillverkning av férpackat vatten, 6, lisk, godis, strésocker. Rostning av kaffe. Malning
av mjol.

Tabell Riskfaktor 2 - Produktionens storlek/antal arsarbetskrafter

Storlek Poing | Konsumenter/ Antal sysselsatta Ton utgiaende
portioner per dag (arsarbetskrafter): | produkt per ar:

Mycket stor 55 > 250 000 - > 10 000

Stor 45 > 25000 —250 000 | > 30 > 1000 - 10 000

Mellan 35 > 2500 — 25 000 >10-30 >100-1 000

Liten 25 > 250 -2 500 >3-10 >10-100
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Mycketliten (I) | 15 > 80 - 250 >2-3 >3-10

Mycket liten (II) 10 >25-80 >1-2 >1-3

Ytterst liten 5 <25 <1 <1

Riskfaktor 3 - Konsumentgrupp (om produktion sker till kinslig konsumentgrupp)

Anlageningar som framfor allt tillverkar/serverar/siljer livsmedel till personer som riknas som
kansliga konsumentgrupper far extra riskpoang (+10 p).

Kinsliga konsumentgrupper:
e barn under 5 ar (forskola)
e personer med nedsatt immunforsvar (patienter pa sjukhus, boende 1 dldreboende, gravida)
e personer med livsmedelsallergi eller annan Gverkinslighet mot livsmedel

Exempel pa anlidggningar:
o forskolekok
e sjukhuskok
o kok som tillverkar mat till dldreboende
e skolkok som tillagar och serverar specialmat till allergiska elever
e livsmedelsanliggningar som tillverkar livsmedel f6r sirskilda niringsindamal (’sir-nar”)

Restauranger som serverar enstaka gister till exempel mjolkfri sis, far inga extra riskpodng.
Vattenverk far inte heller nagra extra riskpoang, dven om det finns kinsliga personer bland
deras konsumenter.

Berikning av riskklass
Riskklass | Riskpoing Riskmodulens tid
1 > 100 26
2 90 20
3 80 14
4 70 10
5 60-65 6
6 55 4
7 35-50 2
8 = 30 1
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Utover den tid som raknas fram 1 riskdelen kan din verksamhet fa en tilliggstid for kontroll av

mirkning och presentation.

Utformar markning men
marker/forpackar inte

oberoende

anpassas efter
behov

Orsak till kontrollbehov | Storlek Kontrolltids- | Exempel
vid anlﬁggningen (se tabell Riskfaktor 2) tlllégg
(timmar)
mycket stor g
. stor Industri utan huvudkontor
Utformar markning samt mellan N
R . ; . 6 Importor
marker/forpackar livs- liten . : )
. Butik med egen tillverkning
medel mycket liten (I) . .
. (av till exempel matlador)
mycket liten (IT) 2
ytterst liten
Kontrolltid Huvudkontor

Import6r som tar in
fardigmarkta livsmedel

Matmiklare
mycket stor 4 Legotillverkare
stor - . .
. .y Foretag som mirker men far
Utformar inte markning mellan o o1
. . . 3 fardigt mirkningsunderlag
men mirker/férpackar liten . . .
i - Butik med egen tillverkning
livsmedel mycket liten (I) .1
mycket liten (1) 1 men centrals'tyrd mirkning
ytterst liten (grillad kyckling/bake off)
Utformar presentation .
. - Fristiende restauranger
men mirker/férpackar oberoende 1 :
. . Cateringverksamhet
inte livsmedel
Butik med enbart férpackade
Utformar inte presenta- livsmedel
tion och marker/for- oberoende 0 Skola med centralt framtagen
packar inte matsedel
Kylhus, fryshus
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Erfarenhet

Nir vi raknar ut 1 vilken klass din verksamhet ska ligga i tar vi ocksa hinsyn till erfarenheter vi
fatt vid de normala och extra kontrollerna av din verksamhet, det vill sdga om vi ser att du skéter
din verksambhet enligt de regler som finns for:

e sikra livsmedel
e att konsumenter inte vilseleds
e sparning av ravaror och produkter

Vi bedomer ocksa hur ofta vi behover kontrollera din verksambhet.

Det finns 3 olika erfarenhetsklasser: A, B och C. Alla nya livsmedelsverksamheter hamnar alltid i
klass B (normallaget).

Erfarenhetsklass A: Minskad kontroll. Nir vi vid var kontroll ser att verksamheten skots pa ritt
sitt och producerar sikra livsmedel behover verksamheten inte kontrolleras sa ofta.

Erfarenhetsklass B: Normalldget. Alla nya livsmedelsanliggningar placeras i erfarenhetsklass B.

Erfarenhetsklass C: Forstirkt kontroll. Nir vi vid var kontroll ser att verksamheten inte skots pa
ritt sitt och inte producerar sikra livsmedel beh6ver verksamheten kontrolleras oftare.

Tabell Erfarenhetsklassens tidsfaktor:
Etfarenhetsklass A B C
Tidsfaktor 0,5 1 1.5

b b

Berikning av kontrolltid
Riskklassen tillsammans med erfarenhetsklassen (inklusive eventuellt kontrolltidstilligg) ger

anlidggningens arliga kontrolltid.

Berikningen av kontrolltiden riknas ut:
(Riskmodulens tid + Kontrolltidstilligg) x Tidsfaktor = Total kontrolltid

Berikning av arlig kontrollavgift

Den arliga avgiften riknas ut genom att multiplicera kontrolltiden som riskklassningen har gett
med timtaxan (beslutad av kommunfullmaktige).

Total kontrolltid x Timavgift = Arlig kontrollavgift
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I. Typ av verksamhet

och livsmedel Utformar Tidigare erfarenheter
2. Produktionens storlek miirkning frén tidigare kontroller
3. Konsumentgrupper l l
Riskfaktorer Faktorer kopplade till Erfarenheter
fiir information och fran offentlig
verksamheten sparbarhet kontroll
= =
2 2
= E z
Z | Riskklass = S| Erfarenhets-
= E & klass
= w
=
r v v
Riskmodulens Kontrolltids- % ;
: : aktor Kontrolltid
tid + tilligg lidsfaktor - ontrollti
Kaontrolltidsberiikning
F v
Taxa for kommunala Taxa for anlidggningar
anliggningar: Faststiillande under Livsmedelsverkets
av kommunal timtaxa. kontroll: LIVSFS 2006:21

| ]
| Kontrollavgift

Mer information finns pa Livsmedelsverkets hemsida www.slv.se dér du ocksa kan hitta vigledningen
”Riskklassning av livsmedelsanliggningar och berikning av kontrollavgifter”. Du kan ockséd kontakta
livsmedelsinspektérerna pd miljdenheten, telefon kundcenter 0303-23 80 00.

Livsmedelslagstiftningen ska byggas pa riskanalys.
(Artikel 6 i forordningen (EG) nr 178/2002).

Den offentliga kontrollen ska vara riskbaserad, genomféras regelbundet och si ofta som ar
limpligt med hinsyn till klarlagda risker och tidigare kontrollresultat. Offentlig kontroll ska
utfbras utan férvarning, med undantag f6r revisioner eller liknande tillfallen.
(EG-forordning nr 882/2004).
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